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KONTAKT

auf der Ruckseite finden Sie die Kontaktangaben értlicher Servicezentren.

TECHNISCHE DOKUMENTE IN DIGITALEM FORMAT
zum Herunterladen der Unterlagen im digitalen Format

und des erweiterten Benutzerhandbuchs besuchen Sie den
passwortgeschutzten Bereich der Website von UNOX
http://infonet.unox.com | http://unox.com.

Nach der Registrierung im Portal mussen Sie einige Informationen
Uber Ihr Unox-Produkt eingeben:

m Produktcode

m Seriennummer

Beide Daten sind auf dem Typenschild an der Seite des Ofens zu
finden (S. 27).



Sehr geehrter Installateur, sehr geehrter Kunde,

diese Anleitung enthalt alle Informationen, die fUr den
ordnungsgemaBen Gebrauch, die Installation und die ordentliche
Wartung des Gerats erforderlich sind.

Wir empfehlen Ihnen daher, sie vor der Montage sorgfaltig zu lesen
und zum spateren Nachschlagen aufzubewahren.

Sollten Sie Zweifel und Fragen zu bestimmten Abschnitten haben,
steht Ihnen der Hersteller gern zur VerflUgung.



SICHERHEIT INSTALLATION GEBRAUCH WARTUNG

Sicherheit
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE INSTALLATION
Allgemeine Hinweise

Bevor Sie das Gerat installieren, lesen Sie diese Anleitung
sorgfaltig durch und bewahren Sie sie an einem sicheren Ort
auf, damit sie von den verschiedenen Bedienern spater einge-
sehen werden kann.

Die Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften oder die
Nichtbeachtung von anderen als den in dieser Anleitung
angegebenen Installations- oder Wartungsvorschriften fuhrt
zum Erléschen der Garantie* und entbindet den Hersteller
von jeglicher Haftung.

Arbeiten oder Veranderungen, die nicht ausdrtcklich ge-
nehmigt wurden und nicht den Bestimmungen in der vor-
liegenden Anleitung entsprechen, konnen zu Schaden, Ver-
letzungen oder todlichen Unfallen fuhren und fihren zum
Erloschen der Garantie®

Alle Installations- und auf3erordentlichen Wartungsarbeiten
durfen nur von qualifiziertem und durch den Hersteller be-
fugtem Fachpersonal gemaf3 den im Verwendungsland gel-
tenden Normen zur Anlage und Sicherheit am Arbeitsplatz
durchgefuhrt werden.

Vor der Durchfuhrung von Installations- oder Wartungsar-
beiten ist das Gerat von der Stromversorgung zu trennen

und sicherzustellen, dass alle hei3en Teile des Gerats wieder I
Raumtemperatur erreicht haben.

Bei der Installation und Wartung muss personliche Schutz-
ausrustung (PSA) verwendet werden, wie z. B. Schutzhand-
schuhe, Sicherheitsschuhe, eventuell Staubschutzmasken).
Wahrend der Montage des Gerats ist der Durchgang oder der
Aufenthalt von nicht qualifiziertem Personal im Arbeitsbe-
reich verboten.



» Zum Transport des Gerates mussen Sie Mittel verwenden,
die seinem Gewicht und seiner Gré3e entsprechen, und die
entsprechende persoénliche Schutzausrustung tragen (PSA;
Handschuhe, Sicherheitsschuhe usw.).

» Wenn die Gerate auf Radern oder Ubereinander gestapelt
installiert werden, verwenden Sie nur die vom Hersteller
gelieferten Bauteile und beachten Sie die in der Verpackung
enthaltenen Montageanweisungen.

» Das Verpackungsmaterial, das eventuell gefahrlich sein kann,
muss von Kindern oder Tieren ferngehalten und richtig ge-
mal den lokalen Normen entsorgt werden.

» Das Schild mit den technischen Daten liefert wichtige Daten:
Diese sind grundlegend bei einer Anfrage auf einen War-
tungs- oder Reparatureingriff des Gerats: Entfernen Sie das
Schild, beschadigen oder verandern es nicht.

» Der Installateur darf keine Anderungen an den vom Hersteller
oder seinem Handelsvertreter geschutzten Teilen vornehmen.

« Wenn die Tur oder ihre Dichtungen beschadigt sind, darf der
Ofen nicht in Betrieb genommen werden, bis er vom verant-
wortlichen Personal repariert wurde.

» Mit Ausnahme des zustandigen Personals ist es fur jeden
gefahrlich, Wartungs- oder Reparaturarbeiten durchzufihren,
bei denen eine Abdeckung entfernt werden muss, die vor der
der Einwirkung der Mikrowellenstrahlung schutzt.

» Um das Gerat muss ein freier Seitenraum von mindestens 5
cm vorhanden sein.

» Das Gerat muss fUr auBBerordentliche Wartungsarbeiten leicht
bewegbar sein: Stellen Sie sicher, dass etwaige Maurerarbei-
ten nach der Montage (z. B. Aufstellen von Wanden, Ersetzen
von Turen durch schmalere, Renovierungsarbeiten usw.,) die
Beweglichkeit nicht behindern.

» Anleitungen sind auf Anfrage beim Hersteller erhaltlich, auch
in alternativen Formaten (z. B. auf der Website).



Sicherheitshinweise flir den Stromanschluss

Bevor Sie das Gerat montieren, kontrollieren Sie, dass alle An-
lagen den im Nutzerland geltenden Normen und den Nor-
men auf dem Typenschild entsprechen.

Der Anschluss an das Stromnetz muss den geltenden Vor-

schriften des Landes entsprechen, in dem das Cerat installiert

wird, und von qualifiziertem, vom Hersteller autorisiertem

Personal durchgefuhrt werden: die Nichtbeachtung die-

ser Vorschriften kann Schaden und Verletzungen nach sich

ziehen, fuhrt zum Erléschen der Garantie und entbindet den

Hersteller von jeglicher Verantwortung.

Das Gerat muss direkt an das Stromnetz angeschlossen und

mit einem leicht zuganglichen Schalter stromaufwarts aus-

gestattet sein, der gemal den geltenden Vorschriften des

Landes, in dem das Gerat installiert ist, an das System ange-

schlossen ist. Dieser Schalter muss eine allpolige Kontakttren-

nung aufweisen, um eine vollstandige Trennung unter der

Uberspannungskategorie Ill zu gewahrleisten.

Eine korrekte Erdung mit einem einzigen, durchgehen-
den Kabel, das nicht einmal durch den Leistungsschal-
ter unterbrochen wird, ist obligatorisch. Der gelb-grine

Erdleiter muss mindestens 3 mm langer sein als die anderen

Leiter.

Jedes Gerat muss in ein Potentialausgleichssystem |
eingebunden sein, das den im Aufstellungsland gelten-
den Vorschriften entspricht.

Das Versorgungskabel darf nur von einem qualifizierten und

autorisierten Techniker ausgetauscht werden. Das Kabel darf

einzig durch ein ahnliches Kabel mit einem gelb-grinen Er-
dungskabel ersetzt werden.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR GEBRAUCH UND WARTUNG

A Allgemeine Hinweise

= Bevor Sie das Gerat verwenden und warten, lesen Sie diese
Anleitung sorgfaltig durch.

» Die Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften oder die
Nichtbeachtung von anderen als den in dieser Anleitung
angegebenen Gebrauchs- oder Wartungsvorschriften fuhrt
zum Erléschen der Garantie® und entbindet den Hersteller
von jeglicher Haftung.

s Die Kinder mussen uberwacht werden, damit diese nicht an
dem Gerat arbeiten.

s Die Reinigung und Wartung ist vom Nutzer vorzunehmen
und darf nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgefuhrt
werden.

» Diese Gerate sind fur den gewerblichen Einsatz, z. B. in
Restaurantkuchen, Kantinen, Krankenhausern und Gewer-
bebetrieben wie Backereien, Metzgereien usw. vorgesehen,
nicht aber fur die kontinuierliche und massenhafte Herstel-
lung von Lebensmitteln. Jede andere als die angegebene
Verwendung gilt als unsachgemaf3, potenziell gefahrlich far
Mensch und Tier und konnte das Gerat irreparabel beschadi-
gen. Bei unsachgemafBem Gebrauch des Gerats erlischt die
Garantie.

= Wenn das Gerat nicht oder nicht ordnungsgemal funkti-
oniert oder strukturelle Veranderungen aufweist, trennen
Sie es von der Stromversorgung und kontaktieren Sie den
befugten Kundendienst von UNOX. Versuchen Sie nicht,
das Gerat eigenstandig zu reparieren. Bei einer eventuellen

* Nahere Informationen finden Sie auf der » Website www.unox.com im Bereich ,Garantie”



Reparatur mussen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet
werden.

» Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem perfekten
Gebrauchs- und Sicherheitszustand befindet, sollte einmal
Im Jahr eine Wartung und Kontrolle vom befugten Kunden-

dienst durchgefuhrt werden.
s Das Gerat hat eine Schallemission von unter 70 dB.

& Verbrennungs- und Verletzungsgefahr!

s Achten Sie wahrend des Garens und bis zur Abkuhlung aller
Gerateteile darauf, ausschlieBlich die Bedienelemente oder
den Criff des Gerates zu beruhren, da die du3eren Teile sehr
hei3 werden (Temperaturen von Uber 60 °C/140 °F).

s Aus Sicherheitsgrunden erfolgt der Garvorgang nur bei ge-
schlossener Tur. Wenn die Tur gedffnet wird, unterbricht der
Ofen den Betrieb vorubergehend und zeigt dies mit einer Dis-
play-Meldung an. Um den Garvorgang fortzusetzen, schlief3en
Sie einfach die Tur wieder.

» Um die optimale Leistung des Gerats zu erhalten, wird emp-
fohlen, die Tur wahrend des Garvorgangs NIEMALS zu 6ff-
nen. Wenn sich das Offnen der Tur einmal nicht vermeiden
lasst, fuhren Sie den Vorgang sehr langsam und vorsichtig
durch und achten Sie dabel auf das Entweichen von Damp- |
fen mit hoher Temperatur aus der Garkammer.

» FUr die Handhabung und Entnahme von Behaltern, Zubehor
und anderen Gegenstanden aus dem Inneren der Garkam-
mer ist stets die fur den jeweiligen Einsatzzweck geeignete
Thermoschutzkleidung zu tragen und hochste Aufmerksam-
keit zu walten.

» Esist absolut verboten, ein Backblech, einen heiBen/kalten
Behalter oder andere Gegenstande auf dem Ofen abzu-

stellen, auch wenn er ausgeschaltet ist. Bringen Sie KEINE 5



brennbaren oder warmeempfindlichen Gegenstande (z. B.
Dekorationselemente aus Kunststoff, Feuerzeuge usw.,) in die
Nahe des Gerats.

» Beiden allerersten Verwendungen kann das Gerat aufgrund
der Verdampfung einiger Verarbeitungsole Dampfe und
unangenehme Gerlche erzeugen, die in nachfolgenden
Betriebszyklen allmahlich verschwinden.

» FlUssigkeiten oder andere Lebensmittel sollten nicht in ver-
siegelten Behaltern erhitzt werden, da sie explodieren kon-
nen.

» Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie keine
Behalter, die mit FlUssigkeiten oder Kichenprodukten gefullt
sind, die durch Erhitzung auf hohere als leicht zu beobacht-
ende Werte flUssig werden (IEC 60335-2-42: 2002 / AMDI:
2008).

» Das Erhitzen von Getranken kann zu einem verzégerten und
schnellen Aufkochen fuhren, daher ist beim Umgang mit
dem Behalter Vorsicht geboten.

» Vor dem Verzehr muss der Inhalt von Flaschchen und Ba-
bynahrung in Glasern umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur kontrolliert werden, um Verbrihungen zu ver-
meiden.

» Verwenden Sie nur Utensilien und Behalter, die fUr die gewahl-
te Garart (schnell oder traditionell) geeignet sind.

» Die Mikrowellenerwarmung von Eiern mit Schale oder von
ganzen gekochten Eiern kann zu einer Explosionsgefahr fuh-
ren, selbst wenn die Erwarmung abgeschlossen ist.
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A Brandgefahr

= \ergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass in der Kammer
des Gerats keine nicht konformen Objekte (z. B. Gebrauchs-
anleitung, Kunststoffsacke oder ahnliches) oder Ruckstande
von Reinigungsmitteln vorhanden sind. Vergewissern Sie sich,
dass der Dampfabzug frei und nicht verstopft ist und dass kei-
ne entflammbaren Stoffe in der Nahe sind.

= Wenn Sie Lebensmittel in Plastik- oder Pappbehaltern erhit-
zen, Uberprufen Sie den Ofen auf mogliche Brandgefahren.

= Wenn Sie eine Rauchentwicklung feststellen, schalten Sie
das Gerat umgehend ab oder ziehen Sie den Ceratestecker
ab und halten Sie die Tur geschlossen, um eventuelle Flam-
men zu ersticken.

» Keine Hitzequellen (zum Beispiel Crill, Fritteusen usw.), leicht
entflammbare Stoffe oder brennbare Stoffe in der Nahe des
Gerats aufbewahren (z. B. Benzin, Treibstoff, Alkoholflaschen,
USW.).

»« Der Backofen muss taglich gereinigt werden, wobei alle
Speisereste entfernt werden mussen. Befolgen Sie die detail-
lierten Anweisungen fur die Reinigung auf Seite 40. Die
Vernachlassigung der Reinigung des Ofens kann zu einer
Verschlechterung der Oberflachen fuhren, die sich wieder-
um negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und I
zu gefahrlichen Situationen fUhren konnte (Fette oder Le-
bensmittelreste konnten sich entzunden, wenn sie nicht aus
seinem Inneren innen entfernt werden).

» Keine leicht entflammbaren Flussigkeiten oder Speisen ver-
wenden (z. B. Alkohol).

n



A Stromschlaggefahr!

» Offnen Sie nicht die Rdume, die mit diesem Symbol ge-
kennzeichnet sind: Nur von UNOX befugtes Fachpersonal
darf diese 6ffnen. Wenn diese Vorschrift nicht beachtet wird,
verfallt die Garantie® und es besteht Verletzungs- und Le-
bensgefahr.

Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten mussen
durchgefuhrt werden:

s hachdem das Gerat von der Stromversorgung getrennt
wurde und die Entladezeit der kapazitiven Komponen-
ten verstrichen ist (ungefahr 5 Minuten);

= wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist;

» in einwandfreier korperlicher und geistiger Verfassung
und nach Anlegen der geeigneten personlichen Schut-
zausrustung (z. B. hitzebestandige Gummihandschuhe,
Augenschutz, Staubmaske [fakultativ] usw.).

s Das Gerat darf nicht mit einem Dampf- oder Druckwasser-
strahl gereinigt werden

VorsichtsmaBnahmen zur Vermeidung einer moglichen
ubermasigen Exposition gegenuber Mikrowellen

= \Versuchen Sie nicht, das Gerat bei gedffneter Tur zu betrei-
ben, da das zu einer schadlichen Exposition gegenuber Mi-
krowellen fuhren kann. Sicherheitssysteme nicht umgehen
oder manipulieren.

s Legen Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des
Backofens und die Tur. Achten Sie darauf, dass sich keine
Schmutz- oder Reinigungsmittelreste auf den Dichtungen
ansammeln.
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» Nehmen Sie den Backofen nicht in Betrieb, wenn er bescha-
digt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Backofentur richtig
schlief3t und nicht beschadigt ist:

- an der Tur (verbogen),
- an Scharnieren und Verschlussen (gebrochen oder lose),
- an den Dichtungen und Dichtungsflachen der Tur.

» Der Backofen darf nur von entsprechend qualifiziertem Per-

sonal eingestellt oder repariert werden.

A Warnhinweise zum Reinigen

» Offnen Sie wahrend des Waschvorgangs nicht die Ofent(r. Es
besteht Verletzungsgefahr fur Augen, Schleimhaute und Haut
durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen Reini-
gungsmitteln, da diese vom Rad in der Backkammer gespritzt
und von starken Luftstromen bewegt werden.

s Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des Rei-
nigungsmittels aufmerksam das Sicherheitsdatenblatt des
Produktes.

» Bei Wartungsarbeiten am Wasserkreislauf des Ofens ist das
Tragen spezieller PSA fur Reinigungsmittel Pflicht (siehe
Sicherheitsdatenblatt des Produktes), insbesondere Hand-
schuhe und Schutzbrille, da in Teilen des Kreises Ruckstan- I
de von Reinigungsmitteln vorhanden sein und diese unter
Druck stehen konnen.

» Am Wasserkreis des Ofens, der mit dem 3/4™-Anschluss
beginnt und uber ein integriertes Ruckschlagventil sowie
diesem vorgelagert alle Leitungen und Zubehorteile verfugt,

durfen keinesfalls Anderungen vorgenommen werden, da
diese zu Schaden, Verletzungen oder todlichen Unfallen
fuhren konnen.
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SICHERHEIT

INSTALLATION GEBRAUCH WARTUNG

Installation

Teil, der qualifizierten Installateuren vorbehalten ist

Transport des
Gerates

Auspacken des
Gerates

Kontrolle des
Packungsinhalts

Vorbereitende
Arbeiten

Positionierung

Stromanschluss

Wasseranschluss

Dampfabzug
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TRANSPORT DES GERATES

m ) Der Transport des Gerates muss unbedingt

wie folgt durchgefuhrt werden:

= in voller Ubereinstimmung mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften zur Unfallverhttung;

= von autorisiertem und geschultem Personal mit
voller kérperlicher und geistiger Leistungsfahig-
keit und ausgestattet mit der entsprechenden
PSA (personliche Schutzausrtstung);

= nachdem sichergestellt wurde, dass sich keine
Personen oder Dinge im Mandverbereich befin-
den, die im Weg stehen kénnten;

= nachdem sichergestellt wurde, dass die Verpa-
ckung problemlos durch die Turen passt.

» nachdem sichergestellt wurde, dass der Boden glatt,
vollkornmen eben, frei von Unebenheiten, nicht
rutschig und von ausreichender Tragfahigkeit ist.

Der Hersteller haftet nicht flr Zwischenfalle,

die durch den Transport unter anderen als
den in diesem Kapitel angegebenen Bedingungen
verursacht werden.

Wahrend des Transports oder der Lagerung durfen

die Gerate NICHT gestapelt werden.

Die Gerate durfen NICHT manuell, mit Gurten,

durch Ziehen oder Schieben bewegt werden.

Wenn die Verpackung sichtbare Schaden aufweist,

setzen Sie sich umgehend mit dem Hersteller

in Verbindung und fahren Sie NICHT mit der

Installation fort.
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AUSPACKEN DES
GERATES

@ ) Uberpriifen Sie das Gerate
nach dem Auspacken auf sichtbare
Schaden. Falls das Produkt
beschadigt ist, informieren Sie
bitte umgehend den Hersteller.
Bitte beginnen Sie NICHT mit der
Installation.
Das Verpackungsmaterial, das
eventuell gefahrlich sein kann,
muss von Kindern oder Tieren
ferngehalten und richtig geman den
lokalen Normen entsorgt werden.
UNOX verfolgt seit Jahren die

= -Philosophie,

NON-STOP . P .

ex .. __ indemesdie
ETTOres s

Umweltvertraglichkeit seiner Produkte
erhéht und den Energieverbrauch
sowie unnétige Verluste immer weiter
verringert. UNOX méchte die Umwelt
schutzen und fordert dazu auf, das
Material in den jeweiligen Behaltern

getrennt zu entsorgen.

A| Tabelle der technischen Daten |

XEPA-0523-EXRN

XEPA-0523-EXRS

Anzahl an Blechen 5-10

Art der Bleche GN2/3

Gesamtaufnahme 9,7 kW

Spannung 3FN /380-415V /50Hz 3FN /380-415V / 60Hz

3F/220-240V [50Hz  3F /220-240V / 60Hz

Art des Steckers

nicht mit inbegriffen nicht mit inbegriffen




KONTROLLE DES PACKUNGSINHALTS

@ ) Vor Beginn der Montage, kontrollieren Sie, dass die folgenden

Komponenten vorhanden und intakt sind:

s Ofen SPEED-X™,

Blech SPEED.Plate, geeignet zur Verwendung mit Mikrowellen im

SPEED-Modus;

technische Dokumentation (Gebrauchs- und Wartungsanleitung,

Blatt ,Technische Daten);

gelber Aufkleber ,Gefahr durch verschuttete Flussigkeiten®,

Beutel "Starter Kit".

A Wenn ein Bauteil fehlt oder beschadigt ist, installieren Sie das
GCerat nicht und wenden Sie sich an den Hersteller.

/_p Zur professionelle Vervollstandigung der Reihe SPEED-X™ sind
verschiedene Zusatzgerate erhaltlich: Wenden Sie sich fur weitere

Informationen an UNOX.

-WARNING: Liquids or other foods must not be heated in
sealed container since they are liable to explode;

- WARNING: Microwave heating of beverages can result in
delayed eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container;

- WARNING: The contents of feeding bottles and baby food
jars must be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

KUno:)

‘17



VORBEREITENDE ARBEITEN
) Entfernen der Schutzfolie

Lésen Sie langsam die Schutzfolie des Gerats: Entfernen Sie die

eventuellen Ruckstande. Die KlebstoffrlUckstande mit geeignetem

Lésemittel entfernen, ohne die Oberflache mit Werkzeugen oder

aggressiven oder atzenden Reinigungsmitteln zu beschadigen.

A Die entfernte Folie, die eventuell gefahrlich sein kann, muss von
Kindern oder Tieren ferngehalten und richtig geman den lokalen

Normen entsorgt werden.

) Anbringen der Aufkleber

Es werden zwei Aufkleber mit dem Gerat geliefert:

= gelber Aufkleber ,Gefahr durch verschuttete FlUssigkeiten®,

= Aufkleber ,Mikrowellen-Warnungen’,

Beide Schilder mussen fur das Bedienpersonal gut sichtbar und
so am Gerat angebracht werden, dass sichergestellt ist, dass sie

nicht dauerhaft oder vorubergehend durch andere Gerate oder
GCegenstande verdeckt sind.

B | Aufkleber ,,Mikrowellen-Warnungen“\

WARNUNG: Keine Flussigkeiten ZWARNING:Licuidsor atherfoods must not be heseed i
oder andere Lebensmittel in
versiegelten Behaltern erhitzen.

X :WARNINGﬂ!emmoﬂeedngbotﬂesandbal:yfuod
EprOSIOnSgefahr jars must be stirred or shaken and the temperature

checked before consumption, in order to avoid burns.

WARNUNG: Die Erwarmung von

Getranken in der Mikrowelle kann

zum verzégerten Aufkochen fuhren,

daher ist beim Umgang mit den Behaltern Vorsicht geboten.
WARNUNG: Der Inhalt von Babyflaschchen und Babynahrung in
Glasern muss nach dem Erwarmen umgeruhrt oder geschuttelt
und vor dem Verzehr muss die Temperatur kontrolliert werden, um
Verbruhungen zu vermeiden.

- G: Mi heating of can resultin
delayed eruptive boiling, therefore care must be taken
‘when handling the container;
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¢ | Aufkleber ,Gefahr durch verschilttete Fliissigkeiten® |

Aus Sicherheitsgrinden wird empfohlen, das letzte
Blech NICHT in einer Héhe von tber 160 cm zu
positionieren. Falls erforderlich muss der im Beutel
,Starter Kit" enthaltene gelbe Aufkleber unbedingt in
der in der Abbildung angegebenen Hohe angebracht
werden.

Starter Kit

art. ED1271A0
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POSITIONIERUNG
@ ) Technische Daten des Installationsraums

Installieren Sie das Gerat nur in Raumen:

m die fUr das Garen industrieller Lebensmittel ausgelegt sind;

m Mit adagquatem Luftaustausch;

m die den Normen zur Sicherheit am Arbeitsplatz und an den Anlagen
entsprechen;

m die vor Umwelteinfllssen geschutzt sind;

® Mmit Temperaturen zwischen +5 C und max. +35 C;

m Mit einer relativen Luftfeuchtigkeit von unter 70 %.

Der Boden unter dem Gerat:

m darf nicht entflammmlbar oder hitzeanfallig sein;

m muss perfekt nivelliert sein;

m Mmuss eine regelmafige und ebene Oberflache haben;

m muss das Gewicht des Gerats mit voller Ladung aushalten, ohne sich
zu verformen oder abzusinken.

Wenn Sie weitere technische Informationen zum Gerat benotigen,
siehe das Blatt "Technische Daten" anbei zum Gerat.

@) ) Einzuhaltende Abstande

Positionieren Sie das Gerat unter Beachtung der Abstande, die in

der Abbildung angegeben werden. Die hintere Wand muss leicht

zuganglich sein, um die AnschlUsse zu erleichtern und um die

Wartung zu ermaoglichen. Das Gerat ist nicht fur den Einbau geeignet.

Installieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von:

m anderen Geraten, die hohe Temperaturen erreichen;

m |eicht entzUndlichen oder warmeempfindlichen Materialien, Wanden
oder Mobeln.

Wenn dies nicht méglich ist, muss eine feuerfeste Platte geman den
ortlichen Brandschutzvorschriften installiert werden.

20
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Positionierung

Die Gerate dirfen nie direkt auf den Boden gestellt werden, sondern

mussen positioniert werden:

m auf Unterkonstruktionen des Kunden oder UNOX-Standern;

m auf anderen UNOX-Geraten (welche Gerate Ubereinander gestellt
werden kénnen, erfahren Sie im ,Designer Book®, das von der Websi-
te UNOX Infonet heruntergeladen werden kann).

@) ) Positionierung auf Unterkonstruktionen des
Kunden oder UNOX-Standern

Vor der Fixierung auf Unterkonstruktionen des Kunden oder UNOX-

Standern kontrollieren Sie immer die perfekt ebene Ausrichtung mit einer

Wasserwaage oder einer digitalen Waage. Wenn diese nicht gegeben

ist, kdnnen Sie bei der Verwendung von UNOX-Standern die regulieren -

achten Sie dabei darauf, dass sie nicht vollstandig abgeschraubt werden.

Die Unterstruktur des Kunden mussen wie folgt beschaffen sein:

stabil und perfekt eben;

= durfen diese nicht beweglich sein;

von geeigneter GréBe fur die MaBe des zu unterstitzenden Gerats;

durfen diese nicht entflasnmbar oder hitzesensibel sein;

s0, dass sie das Gewicht des vollbeladenen Gerats tragen kdnnen,

ohne sich zu verformen oder nachzugeben.

@ Far die Montage des Gerats auf einem UNOX-Stander beachten
Sie bitte die Anweisungen in der Verpackung des Standers.

() ) Positionierung von UNOX-Geraten libereinander

Bei dem Aufbau mehrerer Backofen oder der Aufstellung von zwei
nebeneinander stehenden SPEED-X™ ist die Verwendung des UNOX-
Aufbau-Bausatzes zwingend erforderlich: Er sorgt fur die Einhaltung
des richtigen Abstands zwischen den Geraten und erleichtert die
elektrischen Anschlusse. Zur Montage des Sets zum Aufbau, siehe
Anleitung in der Verpackung des Sets selbst.

Niemals den Ofen direkt auf einen anderen Ofen oder auf andere

Hitzequellen stellen.
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Positionierung auf hohem
UNOX-Stander
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zum Aufbau von zum Aufbau von
SPEED-X™ + EVEREO SPEED-X™+SPEED-X™ (@D
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STROMANSCHLUSS
Sicherheitshinweise

Vor der Montage des Cerats lesen Sie aufmerksam das Kapitel
“Sicherheit” auf Seite 4.
A Der Anschluss an das Stromnetz und die Anschlussanlagen mussen
den im Land, in dem das Gerat montiert wird, geltenden
Bestimmungen entsprechen und von qualifiziertem und von UNOX
befugtem Fachpersonal durchgefuhrt werden. Wenn diese Bestimmungen
nicht beachtet werden, kann es zu Schaden, Verletzungen und sogar zu
Todesfallen kommen. Die Garantie* entfallt in diesem Fall und entbindet
UNOX von jeglicher Verantwortung.
m ) Bevor das Gerat an das Versorgungsnetz angeschlossen wird,
immer die Daten der Anlage mit den Daten des Gerats auf dem
Datenschild vergleichen.
A Um Gefahren durch das versehentliche Laden des thermischen
Ausschalters zu verhindern, darf das Gerat nicht von einem extern
bedienbaren Gerat versorgt werden, wie ein Zeitschalter oder ein
regelmanig versorgtes oder nicht versorgtes Netz.
Das Kabel muss von UNOX, vom technischen
Kundendienst oder von einem qualifizierten Fachmann ausgetauscht
werden, um jedes Risiko zu vermeiden.
@ Die Anschluss-Schemata, die technischen Eigenschaften des Kabels
und die technischen Daten werden im Blatt "Technische Daten" (Power
supply - Connection Diagram), das mit dem Gerat geliefert wird, aufgefluhrt.
Fur einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat: I
» eine Potentialausgleichsanlage geman den geltenden Normen haben.
Dieser Anschluss muss zwischen verschiedenen Geraten an der Klemm-
leiste mit dem Potentialausgleichssymbol durchgefthrt werden. Der
Leiter muss einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm? haben (geman
der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09) und muss mit den Farben gelb
grun gekennzeichnet sein;
= an die Erdungsleitung des Netzes angeschlossen sein (gelb/grines Ka-
bel);
= an einen Thermoschalter geman der geltenden Norm angeschlossen

sein (0,03 Typ F oder B). -



» Durchfiihren des Anschlusses

Das Gerat verlasst das Werk mit dem bereits auf dem Klemmenbrett

montierten Netzkabel; der elektrische Anschluss muss hergestellt werden:

= A | durch Montage eines elektrischen Steckers (nicht mitgeliefert) von
geeigneter Art und Leistung fur die maximale Stromaufnahme der Pha-
sen des Ofens (siehe beigeflgtes Blatt ,Technische Daten’).

= B | durch Herstellung einer Verbindung zu einer elektrischen Schalttafel.

@ FUr Informationen zu anderen Anforderungen an Spannung und

Stromversorgung siehe Kap. ,Anpassung an andere Spannungen” auf
S. 26.

Nach dem Anschluss durchzuflihrende Prifungen

Uberprifen Sie, dass:

n die Kupferbrlcke in der Klemmenleiste und das elektrische Kabel zu-
sammen unter der Schraube in Schraubrichtung befestigt sind;

n die elektrischen Anschllsse gut festgezogen sind, bevor das Gerat an das
Netz angeschlossen wird.

m zum einen keine elektrische Streuung zwischen den Phasen und dem
Erdungskabel und zum anderen die elektrische Kontinuitat zwischen
der Kiste und dem Erdungskabel des Netzes vorliegen.

m die Versorgungsspannung, wenn das Gerat in Betrieb ist, nicht von der
Nennspannung, die auf dem Datenschild angegeben ist, abweicht.
Wenn dem nicht so ist, verkabeln Sie die Phasen unter Beachtung der
Daten auf dem Blatt ,Technische Daten” (Power supply - Connection
Diagram), das dem Gerat beiliegt.

Anpassung an andere Spannungen

Bei anderen als den Standardanforderungen an Spannung und
Stromversorgung muss das vorhandene Stromversorgungskabel ersetzt
werden (siehe Kapitel ,Austausch des Versorgungskabels® auf Seite

28); dabei muss das neue Kabel unter Befolgung der Diagramme auf
dem Blatt ,Technische Daten” (Power supply - Connection Diagram), das
dem Gerat beiliegt, an die Klemmenleiste angeschlossen werden.
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seriennummer

produktcode

AP
SPEED-X
RO WENSHT! 100 g NETWENHT: 80
Working Fraquency HSOMe

MoD

C€

Mads ity

XEPA-0523-EXRN.o
2020A0000001

Bl o by UNGIC 5. 54 V12 Mafcrarm, 22 Ca omagha - PO - FOMLY

Z Erde (gelb/gran)
@ Neutral (blau)
€ ® Phase ()

(braun, grau, schwarz)
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Austausch des Versorgungskabels

Das Kabel muss von UNOX, vom technischen Kundendienst oder
von qualifiziertem Fachpersonal ausgetauscht werden, um
jegliche Gefahr zu verhindern.

} Wenn der Austausch des Versorgungskabels notig ist, gehen Sie

wie folgt vor:

m das ruckwartige Ofenpaneel des Backofens entfernen;

= trennen Sie das alte Kabel von der Klemmleiste;

» die Kabelverschraubung l6ésen und das alte Kabel herausziehen;

= siehe das Blatt ,Technische Daten”. Dieses enthalt die Merkmale, die
das neue Kabel je nach Verwendungsland aufweisen muss (Cable
Type);

m befestigen Sie das neue Kabel an der Klemmleiste geman dem Blatt
.JTechnische Daten’;

= mMit der Kabelverschraubung sichern;

= das ruckwartige Ofenpaneel erneut schlieBen.
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WASSERANSCHLUSS
Zulaufwasser

a ) Das Gerat wird mit 1,5 Metern Schlauch fur den Anschluss an

die Wasserleitung auf der RUckseite geliefert.

@ Bevor Sie den Wasserschlauch an das Gerat anschlie3en, lassen
Sie das Wasser ab, um eventuelle Ruckstande zu entfernen. Es ist

ratsam, einen Absperrhahn zwischen der Wasserleitung und dem

Gerat anzubringen;

Verwenden Sie nur das Set der neu mit dem GCerat gelieferten

Dichtungen zum Anschluss an das Wassernetz. Die schon verwendeten

Dichtungen durfen nicht nochmals verwendet werden.

“ } Das Gerat ist serienmaflig mit einem Enthartungsfilter und

einem Druckminderer ausgestattet, beachten Sie jedoch bitte die

Angaben zu den Eigenschaften des Zulaufwassers.

Technische Eigenschaften: Zulaufwasser

Trinkwasserzulauf: 3/4” NPT*
* dieser Wert bezieht sich auf das DUnsten fur 1 bis 2 Stunden pro Tag.
Wenn bei Gesamthartewerten < 8°dH dennoch Kalk gebildet wird, ist eine
Behandlung des Wassers mit geeigneten Entkalkungsanlagen zwingend
erforderlich. Wir empfehlen den Einsatz von Aufbereitungsanlagen auf
Basis von lonenaustauschharzen. Wasseraufbereitungssysteme auf Basis von
Polyphosphaten sind nicht zulassig. Die Gesamtharte kann mit dem Set
KSTR1082A gleichwertigen Geraten gemessen werden.

Druck: 21 bis 87 psi | 1,5 bis 6 Bar; (empfohlen 29 psi | 2 Bar);
Freies Chlor < 0,5 ppm

Chloramine < 0,1 ppm

pH:7-8,5

Leitfahigkeit =1500 pS/cm

Gesamtharte (TH)< 30° dH

Dampfkreislauf: Technische Eigenschaften Zulaufwasser
Gesamtharte (TH)< 8° dH
Chlorides< 250 ppm
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Sperrhahn
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Antikalkfilter

Die Unox-Backéfen Digital.ID™ werden mit einem Filter geliefert, der die
vorUbergehende Harte (Kalzium- und Magnesiumkarbonate) des fur die
Dampferzeugung verwendeten Wassers reduziert, um die Bildung von Kalk im
Garraum zu verhindern.

Verpackung und Lagerbedingungen der Filter

Der Filter hat ein Gesamtgewicht von 1,5 kg (einschlieBlich Verpackung) und eine
GroéRe von 65 x 105 x 375 mm. Der Filter kann bei einer Temperatur zwischen -20°C
(4°F) und 50°C (122°F) transportiert oder gelagert werden. Wenn die Lagertemperatur
unter O°C (32°F) liegt, lassen Sie den Filter einen Tag lang bei einer Temperatur
zwischen 4°C (39,2°F) und 40°C (104°F) liegen, bevor Sie ihn in den Ofen einsetzen.

Abgenutzter Filter

Der Ofen ist mit Sensoren ausgestattet, die die Wasserqualitat messen.

Die Wassermenge, die der Filter aufbereiten kann, hangt von der vortbergehenden
Harte des in den Ofen zulaufenden Wassers ab, und zwar nach folgender Formel:

Liter aufbereitetes Wasser = 13000 / vortibergehende Hérte

Betragt die vortibergehende Hérte beispielsweise 10°dH, kénnen bis zur
Erschépfung 13000/10 = 1300 Liter behandelt werden.

Der Zustand der Abnutzung des Filters kann im Menu ,Einstellungen® des
Bedienfelds Digital.ID™ festgestellt werden (das entsprechende Widget kann auf

der Homepage des Ofens eingefligt werden, um die Suche zu erleichtern).

Filter austauschen

Der Filter muss ausgetauscht werden, wenn er vollstandig abgenutzt ist, spatestens
jedoch ein Jahr nach seiner Montage.

Wenn der Filter fast abgenutzt oder abgelaufen ist, erscheinen auf dem

Display eine Warnung und die Anleitung zum Auswechseln des Filters (siehe
Bedienungsanleitung des Backofens).

Um den Filter einzubauen oder auszutauschen, nehmen Sie die Sicherheitskappe
»A“ ab, indem Sie sie zur anderen Seite hin anheben, ohne sie zu drehen. Schieben
Sie den Filter auf den Boden des Sitzes, damit die Wasserzu- und -abflussrohre
richtig angeschlossen werden kénnen.

Um einen abgenutzten Filter zu entfernen, muss er nur herausgezogen werden.
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Far den Filter gilt eine einjahrige Garantie. Die Entsorgung des Filters erfolgt in
Ubereinstimmung mit den értlichen Vorschriften, wobei zu bertcksichtigen ist,
dass der Filter aus Kunststoff, Metall und lonenaustauscherharz besteht und nach
NSF61 und Resolution ResAP (2004) 3 zertifiziert ist.

x Sicher-
heitskappe

Filter entfernen

9 Neuen Filter
einsetzen I




Wasserablauf

e ) Das Gerat verflgt Uber einen Abflussanschluss an der Riickseite.
SchlieBen Sie diesen an eine starre oder flexible Leitung an und
verbinden Sie ihn mit einem Abfluss fur Grauwasser. Ein Siphon muss
nicht eingebaut werden, da er bereits im Gerat eingebaut ist.

@ Unox empfiehlt die eigenen starren Rohre oder Schlauche.

Das Wasser am Ausgang des Ablaufes des Ofens kann erhdhte
Temperaturen erreichen (90 °C). Die verwendeten Leitungen flr den
Wasserablauf mussen diese Temperaturen aushalten und durfen nicht
aus Metall sein.

Technische Daten des Abwassers

Der Ablauf:

® Muss maximal ein Meter lang sein;

® Mmuss eine Min. Neigung von 4 % haben;

m muss einen Durchmesser haben, der MINDESTENS dem Durchmes-
ser des Ablassanschlusses entspricht;

m nicht gequetscht sein;

m fUr jedes Gerat ausgelegt sein; wenn dem nicht so ist, vergewissern
Sie sich, dass die Hauptleitung so ausgelegt ist, dass ein regelmai-
ger, problemloser Abfluss moglich ist.

Ein Luftspalt von mindestens 25 mm zwischen dem Abzug und dem
Abflussgitter ist einzuhalten.
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L=min 300 mm

L=min 300 mm

min 25 mm |

Pa &

L=min 300 mm :
s
min 25 mm J\
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DAMPFABZUG

@ P Wahrend des Garens werden heiBe Dampfe und Geriiche tiber
ein Abzugsrohr abgezogen, das sich im oberen Teil des Gerats befindet.
Vergewissern Sie sich immer, dass Uber dem Dampfabzug keine
Objekte und/oder Materialien vorhanden sind, die den Abzug
beeinflussen oder durch hohe Temperaturen beschadigt werden
kénnen. Lassen Sie keine entflammbaren Materialien in der Nahe des
Abzugsrohrs liegen.

Die Dampfe kdnnen mit der UNOX-Absaughaube, die fir maximale
Kompatibilitdt mit den Ofen Speed-X™ ausgelegt und gebaut wurde,
ins Freie abgeleitet werden.




Far die Montage und die hydraulischen Verbindungen zwischen der Haube und
dem Ofen beachten Sie bitte die Anweisungen in der Verpackung des Haube.

S—
o~~~

Vereinfachter hydraulischer
Anschlussplan
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SICHERHEIT INSTALLATION GEBRAUCH WARTUNG

Gebrauch

UNOX-Serviceruf

Meldungen

Betriebsbereich

Schnellstart-Taste

Sprachsteuerung

Starten | Stoppen eines
Gar- oder Spulvorgangs

Schaltet das Touch
Panel ein | aus
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SICHERHEIT

INSTALLATION GEBRAUCH WARTUNG

Wartung

Sicherheitshin-
weise fur die
Reinigung und
Wartung

Gefuhrte
Vorgehensweise
zur Reinigung

Stillstandszeit

Verschrottung
am Lebensende

Zertifikate

40

42

46

46

47

SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE
REINIGUNG UND WARTUNG

Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten
mussen durchgefuhrt werden:
= nachdem das Gerat von der Stromversor-
gung getrennt wurde und die Entladezeit
der kapazitiven Komponenten verstrichen
ist (einige Minuten);
= wenn das Gerat vollstandig abgekunhlt ist;
= in einwandfreier kérperlicher und geistiger
Verfassung und nach Anlegen der geeig-
neten persoénlichen Schutzausrustung (z. B.
hitzebestandige Gummihandschuhe, Au-
genschutz, Staubmaske [fakultativ] usw.).



Reinigen Sie taglich das Gerat, um das geeignete Hygiene-Niveau zu
halten und um zu verhindern, dass Stahl altert oder korrodiert.
Die tagliche Reinigung verringert auch die Méglichkeit, dass Fette
oder Lebensmittelreste, die sich im Inneren der Garkammer
angesammelt haben, in Brand geraten, und die daraus resultierende
Brandgefahr.
Zur Reinigung der Komponenten und des Zubehors Folgendes NICHT
verwenden:
m abrasive, scharfe oder spitze Werkzeuge oder Tucher (z. B. Schleif-
schwamme, Schaber, Stahlbursten usw.);
m unter Druck stehendes Strahlwasser oder Wasserdampf;
= reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;
m basische, aggressive, atzende oder korrosive Reinigungsmittel (z. B.
Chlorwasserstoffsaure/Salzsaure oder Schwefelsdure/Atznatron).
Verwenden Sie diese Substanzen auch nicht zur Reinigung des
Unterbaues/Bodens unter dem Gerate: bereits flichtige
Ausstromungen der Verbindungen kdnnen Schaden verursachen.

* Nahere Informationen finden Sie auf der p Website www.unox.com im Bereich ,Garantie®



GEFUHRTE VORGEHENSWEISE ZUR REINIGUNG
A Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

» @B ) Offnen Sie die Ofentir und nehmen Sie die p Platte und/oder
Backbleche ,,A“ heraus. Waschen Sie letztere mit weichen Schwam-
men und heiBem Wasser und Seife. Spulen und trocknen Sie sie sorg-
faltig ab.

= Reinigen Sie die p Dichtung ,B“ mit einem weichen Lappen, den Sie
frisch in warmem Wasser und Seife getrankt haben.

ZZ
A
= =

=z

=
A
A7
Z

" @ P Den p Luftfilter ,C“ aus dem Magnetsitz entfernen und auf die
gesamte Oberflache des Filters das Reinigungsmittel UNOX SPRAY&RIN-
SE auftragen. 10 Minuten einwirken lassen. Grindlich abspulen und mit
einem sauberen Tuch trocknen. Setzen Sie den Filter wieder ein.
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SPEED-X™ funktioniert nicht ohne Saudfilter: Ein Sensor erfasst seine
Anwesenheit und fordert den Benutzer bei Abwesenheit auf, ihn
wieder einzusetzen.

A Den Luftfilter nicht in der Geschirrsptilmaschine reinigen.

Der Filter muss vollstandig trocknen, bevor das Gerat wieder in Betrieb
genommen wird.
Bei Bedarf entleeren Sie die Ruckstande aus dem Auffanger ,,D“ und rei-
nigen Sie ihn mit einem weichen, kaum mit warmem Seifenwasser ange-
feuchteten Tuch.
= SchlieBen Sie die Ofentiir und reinigen Sie die p AuBenflachen aus
Stahl mit einem weichen Lappen, den Sie frisch in Seifenwasser ge-
trankt haben. Achten Sie darauf, dass kein Wasser unter die Schalttafel
eindringt. Spulen und trocknen Sie sie sorgfaltig nach. Zum Schutz der
Oberflachen aus Stahl kénnen Sie diese regelmaBig mit einem weichen
Lappen, den sie frisch mit Vaseline-Ol getrankt haben, abwischen.

| s



AUTOMATISCHE REINIGUNG
Einige wichtige sicherheitshinweise

Vor dem Starten des Waschgangs sich vergewissern, dass KEINE
Bleche in der Ofenkammer sind: Ansonsten ist der Waschgang
nicht effizient.
Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des
Reinigungsmittels aufmerksam das Sicherheitsdatenblatt des
Produktes.
Nehmen Sie in keinem Fall Anderungen am Behalter und seinen
Anschlussen vor: Verletzungs- und Todesgefahr.
Das Reinigungsmittel darf nicht mit der Haut, den Augen oder
den Schleimhauten in Berihrung kommen. Bei einem Kontakt
mit dem Reinigungsmittel befolgen Sie die Anweisungen auf dem
Sicherheitsdatenblatt.
A Das Reinigungsmittel NICHT mit bloBen Handen anfassen.

Offnen Sie wahrend des Waschvorgangs nicht die Ofent(r: Es

besteht Verletzungsgefahr fur Augen, Schleimhaute und Haut
durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen
Reinigungsmitteln, da diese vom Rad in der Backkammer gespritzt
und von starken Luftstromen bewegt werden.

Prafen Sie regelmafig das Vorhandensein von Rostflecken in der

Ofenkammer: Sollten Sie diese feststellen, wenden Sie sich
umgehend an eine Kundendienststelle, weil das Wasser vermutlich
den Ofen beschadigt; ein zeitnahes Eingreifen verlangert die
Lebensdauer des Gerats.

Was sind splil- und waschprogramme?

Die Ofen sind mit einem automatischen Waschsystem ausgestattet.
Siehe das Handbuch.

Die automatische Technologie SENSE.Klean pruft den
Verschmutzungsgrad des Backofens und empfiehlt auf der Grundlage
dieser Bewertung die am besten geeignete Spulmethode.
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Waschmittel-ladevorgang
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STILLSTANDSZEIT

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden

VorsichtsmafBnahmen durchgefuhrt wurden:

s das Gerat vom Stromnetz trennen;

s moglichst alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwi-
schen, das mit Vaselindl angefeuchtet wurde;

m  Die Tur des Gerats leicht offen lassen.

Beim ersten erneuten Gebrauch:

s Das Gerat und das Zubehor akkurat reinigen (siehe Seite 42);

m das Strom- und Wasserversorgungsgerat anschlieBen;

m  kontrollieren Sie das Gerat erst, bevor Sie es verwenden;

s Lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten laufen, ohne dass sich
dabei Lebensmittel darin befinden, und mit Einstellung der Mikro-
welle auf O %.

Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem perfekten
Gebrauchs- und Sicherheitszustand befindet, sollte einmal im

Jahr eine Wartung und Kontrolle vom befugten Kundendienst

durchgefuhrt werden.

VERSCHROTTUNG AM LEBENSENDE

GemanB des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014
.Umsetzung der Elektronikschrott-Richtlinie 2012/19/EU zur
Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten®

Die Marke fur den Container mit Balkencode-Kennzeichnung,
K die das Produkt angibt, wurde am 13. August 2005 auf den
=== Markt gebracht und weist darauf hin, dass am Lebensende das

Gerat nicht normal, sondern separat entsorgt werden muss. Alle
Gerate bestehen zu mehr als 90 % des Gewichtes aus recycelbaren
Metallen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Bronze, usw.).
Machen Sie das Gerat fur die Verschrottung nicht gebrauchsfahig.
Entfernen Sie dazu das Stromkabel und jede SchlieBvorrichtung der
Raume oder Vertiefungen (wo vorhanden). Am Lebensende des
Gerates muss darauf geachtet werden, Negativeinflisse auf die Umwelt
zu verhindern und die Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu
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steigern. Dabei gilt das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt", die Pravention,
die Vorbereitung zur Wiederverwendung, das Recyceln oder die
Wiederverwertung. Es wird daran erinnert, dass das wilde oder falsche
Entsorgen des Produktes zu vorgesehenen Sanktionen gemal3 der
Gesetzgebung fuhrt.

Informationen zur Entsorgung in Italien

In Italien mussen elektrische und elektronische Altgerate bei den

folgenden Stellen angegeben werden:

m  Sammelzentren (auch dkologische Inseln oder Plattformen genannt)

= beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird; die Entsor-
gung ist kostenlos (Austausch alt gegen neu).

Informationen zur Entsorgung in Landern der
Europaischen Union

Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation anders
umgesetzt. Es gilt jedoch, dass diese Gerate bei den lokalen zustandigen
Behdrden oder bei befugten Handlern richtig entsorgt werden.

ZERTIFIKATE

EU-Konformitatserklarung fur elektrische Gerate

Hersteller: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Der Hersteller erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt

SPEED-X™

entspricht der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG durch die folgenden
Bestimmungen:

EN 60335-1:2012 + ATl:2014 + A13:2017 + AT1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +

Al15:2021
EN 60335-2-42:2003 + A1:2008 + Al1:2012
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EN 60335-2-90:2006 + A1:2010
EN62233:2008

entspricht den Normen der EMV-Richtlinie Uber die
elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU und der RED-Richtlinie
2014/53/EU:

EN 55011: 2016 + A1:2017 + A11:2020
EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12:2011

EN 61000-6-2:2005

EN 61000-6-3:2007 + A1:201

ETSI EN 301 489-1: 2019

ETSI EN 301 489-17: 2020
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EUROPE

(UNos)

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT-ITALIA
UNOX Spa
E-mail: info@unoxit
Tel: +39 049 865751

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND CMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sas.
E-mail: info.fr @unoxcom
Tel: +33 47817 35 39

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.
E-mail info@unoxukcom
Tel: +44 1252 851 522

- IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: infoje@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223 218

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANASL
E-mail: info.es@unox.com
Tel +34 90082 8943

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION sro.

E-mail: info.cz@unoxcom
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tek +39 049 86 57 538

TR - TURKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited girketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +30 530176 62 03

BC - BbNTAPUA
UNOX BULGARIA
E-mail: info.bg@unox.com
Tek +359 2 419 05 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH CMBH
E-maik: info.de@unox.com
Tel. +43 800 880 963

RU - POCOMA, NPUBANTTUKA
W CTPAHbI CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS BV.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel: +316 27 211410

DL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

5C - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: infose@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

US-USA & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: +1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA

E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

B8R - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S DERLDECV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tek +52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA

E-mail: info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AE-UAE
UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info.uze@unoxcom
Tel: +971 4 554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unox.com
Tek +62 81908852999

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unaoraustraliacom.au
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
& SINCAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tek: +603-58797700

unox.com
in

LI2628A0

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC
E-mail: info.uz@unoxcom
Tel: +998 90 370 9010

CN - smEARSE0R
UNOX TRADING (SHANCAI)
Ltd. CO.
BT H##: infoasia@unoxcom
Bi&: +603-58797700

All images used are for illustrative purposes only.
All features indicated in this catalogue may be subject to change and could be updated without notice.

KR - apei2
UNOX KOREA CO. Ltd.
oMY: info.asia@unox.com
ek +82 2 69410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803



